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Alleen in de goede jaren wordt deze Crémant verkocht, 
vandaar dat er altijd een jaartal vermeld staat op het 
etiket. Deze 'Téte de Cuvée' wordt gemaakt van 
Chardonnay, Chenin Blanc, Mauzac en Pinot Noir. Het 
resultaat is een zeer frisse, fruitige en mondvullende 
smaak met impressies van rijp fruit in geur en smaak: 
rode appel, brioche, hazelnoten, frangipane, nectarine, 
perzik, citroengras en limoenzeste! De belletjes zijn 
piepklein en fijn (duidt op grote kwaliteit, hoe kleiner de 
belletjes hoe beter) en de smaak is helemaal niet zwaar, 
boers of te alcoholrijk zoals voor deze streek vroeger 
soms het geval was. De mousse is mooi romig. Neen, 
uitzonderlijk grote finesse, een zalig aperitief! Koel 
schenken op 5 à 6 graden Celsius.

Ce crémant n'est vendu que lors des bonnes années, d'où 
la mention systématique de son millésime sur l'étiquette. 
Ce 'Tête de Cuvée' est élaboré à partir de chardonnay, de 
mauzac et de chenin blanc. Il en résulte un vin très frais, 
fruité et ample emplissant la bouche et le nez 
d'impressions de fruits mûrs. Les bulles sont minuscules 
et tout en finesse (synonyme de grande qualité, car plus 
elles sont petites, meilleur c'est). La bouche n'est pas 
lourde, ni rude, ni trop riche en alcool, comme elle 
pouvait quelquefois l'être dans cette région. Non, ce vin 
possède une extrême finesse et constitue un apéritif divin 
! Servir très frais à 5-6 degrés Celsius.
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