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CREMANT DE LOIRE
L anglois Réserve

Bij deze sublieme wijngaard aan de Loirein de
prestigieuze wijnstreek Saumur, maken ze a meer dan
130 jaar elegante bubbels waarin de Chenindruif

schittert. De Chenin Blanc, een pure Loire-druif vormt de
basis voor de mousserende wijnen van Langlois Crémant
de Loire. Deze verfijnde druivensoort met zijn
weelderige karakter komt volledig tot zijn recht dankzij
het nauwgezette vakmanschap van het Maison. De
Chenin Blanc druif, die @ sinds de 10e eeuw in de
Loirevallei wordt verbouwd, staat niet alleen bekend om
zZijn uitzonderlijke elegantie, maar ook om zijn delicate
karakter. De teams van Langlois bieden echter
consequent die constante zorg tot de druif volledig rijpis.
De Brut Rosé is de enige referentie waar geen Chenin
Blanc aanwezig is. Deze elegante cuvée van Langlois-
Chéteau bestaat voor meer dan 50% uit Chenin,
aangevuld met Chardonnay en Cabernet Franc voor extra
finesse. Na een zorgvuldige vinificatie rijpt de wijn
minimaal 24 maanden op de lies, Hij schittert met een
lichtgouden kleur en fijne bubbels, geurt naar witte
bloemen en verrast in de mond met frisheid en zachtheid.
Ideaal als aperitief bij 8 a10 °C, en geschikt om 3tot 5
jaar te bewaren.
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CREMANT DE LOIRE
L anglois Réserve

Dans ce sublime vignoble situé dans |a prestigieuse
région viticole de Saumur, dans lavallée delaLoire, on

. @abore depuis plus de 130 ans des bulles & égantes ot le
: cépage Chenin brille de tout son éclat. Le Chenin Blanc,
i cépage emblématique de la Loire, constitue |a base des

: vins effervescents de Langlois Crémant de Loire. Ce

i cépage raffing, au caractére généreux, révele toute sa

noblesse gréce au savoirfaire méticuleux de laMaison.
Cultivé danslavallée delaLoire depuisle Xesiecle, le
Chenin Blanc est reconnu non seulement pour son

: élégance exceptionnelle, mais aussi pour son caractere

i délicat. Les équipes de LangloisIui apportent un soin

: constant jusqu'a sa pleine maturité. La cuvée Brut Rosé

i estlaseuleréférence de lamaison qui ne contient pas de

Chenin Blanc. Cette cuvée élégante de Langlois-Chateau

est composée de plus de 50 % de Chenin, compl étée par
i du Chardonnay et du Cabernet Franc pour plus de
. finesse. Aprés une vinification soignée, levin vieillit au

minimum 24 mois sur lies. Il se distingue par une robe or
pale aux bulles fines, des ardmes de fleurs blanches et
une bouche fraiche et délicate. 1déal al'apéritif, servi

entre 8 et 10 °C, il peut se garder de 345 ans.
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