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COTESDE BOURG Chéateau
Brulesécaille

Op dit wijndomein met zijn wat eigenaardige naam,
wordt elk jaar een fantastische wijn gemaakt! De
eigenaar wint dan ook zeer regelmatig médailles en
terecht. Alle wijnproevers en wijnschrijvers zijn het er
over eens (en dat gebeurt niet veel) dat dit een sublieme
wijnin zijn soort is. De eigenaar heeft het geheel dan ook
zeer modern ingericht (en dan hebben we het niet over
zijn salon, wel over zijn kelders) met roestvrij stalen
gistkuipen en aleswat verder nodig is om zeer
hygiénisch te werk te kunnen gaan en de gisting onder
controle te kunnen houden. Bovendien hebben de
wijnstokken een vrij hoge gemiddelde | eeftijd. U kan
deze mooie Bordeaux best schenken tussen zijn vierde en
achtste anegende jaar. Het is een fijne Cotes de Bourg
met een mooi gedoseerde hout-toets en een
overweldigende afdronk die lang nablijft. Drinken op
kamertemperatuur 17 & 18 graden. Ongetwijfeld een van
de allerbeste Cotes de Bourg wijnen, klasse! Tekstin'Le
Guide Hachette des Vins 2024' (** Vin
Remarquable/Opmerkelijke wijn COUP DE COEUR!):
‘Al bekend in het Tweede Keizerrijk, werd Ch.
Brllesécaille, een van de referenties in Cotes-de-Bourg,
in 1924 verworven door de familie van Guillaume Rodet,
een voormalig telecommunicatieingenieur diein 2017
aan het roer kwam. De 30 hectare grote wijngaard werd
in 1996 aangevuld met 2 hectare in Saint-Emilion met
Ch. Y on Saint-Christophe. Met een zeer mooie balans
tussen het fruit en de meer kruidige en getoaste noten van
de vatrijping, maakt deze Cétes-de-Bourg al zijn beloften
waar. Rijk, gestructureerd, elegant, complex en goed
geproportioneerd in de mond, biedt het het beste en toont
het een mooi bewaarpotentieel. Een genot met gegrild
vlees of moussaka.'

Artikelnummer: 1571

Land: Frankrijk

Regio: Bordeauix

Appelatie: AC Cotes de Bourg
Cabernet Franc

Druivensoort: Cabernet Sauvignon
Merlot

Alcohal: 15%
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L e Chéteau Brulesécaille porte peut-étre un drdle de nom,

. maisil produit d'année en année un vin fantastique,

régulierement médaillé. Tous les dégustateurs et

chroniqueurs saccordent (ce qui est rare) adire qu'il
: sagit d'un vin unique en son genre. Pourquoi ?Le

propriétaire afait installer des équipements
ultramodernes avec une cuverie en acier inoxydable et

tout ce qui est indispensable au traitement hygiénique du
i vin et au contrdle de lafermentation. De plus, les vignes
i sont &gées de 30 ans en moyenne. Servez cevin de

préférence entre sa 4e et sa 8e ou 9e année. C'est un cotes-

de-bourg trés fi n avec un boisé bien dosé et une longueur

impressionnante. Buvez- le chambré a17-18

i degrés.Voilasans doute I'un des meilleurs vins de

I'appellation. Quelle classe! Commentaire du 'Guide
Hachette desVins 2024 (** Vin Remarquable COUP
DE COEUR!): "Déaconnu sous le Second Empire, le
Ch. Brilesécaille, I'une des références en cotes-de-bourg,

a été acquis en 1924 par lafamille de Guillaume Rodet,
: ancien ingénieur en télécommunications arrivé a sa téte
i en 2017. Levignoble de 30 ha a été complété en 1996 par

2 ha en saint-émilion avec le Ch. Y on Saint-Christophe.
D'un trés bel équilibre entre le fruit et les notes plus

€épicées et toastées de |'élevage en barriques, ce cotes-de-

bourg tient toutes ses promesses. Ample, structuré, éé-

gant, complexe et bien proportionné en bouche, il offrele

meilleur et affi che une belle capacité de garde. Le
bonheur avec une viande grillée ou une moussaka."
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