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Alexandre Roux is de vierde generatie van een 
wijnbouwersfamilie uit het kleine Zuid-Franse dorpje 
'Entrechaux' in de Haut-Vaucluse, op zo'n 10 kilometer 
van Vaison-La-Romaine. Hij werkt sinds 2003, samen 
met zijn vader, in de familiale wijngaarden. Na 
generaties lang hun druiven naar de plaatselijke 
wijncooperatie te hebben gebracht, waagde hij in 2007 de 
sprong door er zelf wijn van te gaan maken en die op de 
markt te brengen. Geen makkelijke keuze maar voor 
Alexandre de enige juiste weg en veel motiverender om 
er hard voor te gaan en elk jaar weer het best mogelijke 
product af te leveren. Als eerbetoon aan zijn 
overgrootvader, nonkel Ernest, die met de druiventeelt 
begon, noemde hij het wijndomein naar hem. Die nonkel 
Ernest moet een bijzonder man geweest zijn, een beetje 
autoritair maar zeer hard werkend. Dat je van hard 
werken niet dood gaat, blijkt uit de leeftijd die hij 
behaalde, 95 jaar! Of heeft het iets te maken met het feit 
dat hij altijd een verstokte vrijgezel is gebleven? De 
wijngaarden liggen verspreid over de appellatiegebieden 
'Côtes Du Rhône' en 'Ventoux'. Elk perceel wordt apart 
gevinifieerd om daarna een samenstelling te maken met 
de meest geslaagde wijnen. De bedoeling is om fijne 
wijnen te produceren die typisch zijn voor hun terroir. 
Door met zeer zuivere en rijpe druiven te werken, hebben 
de wijnen een aangename portie fruit en zijn de tannines 
mooi verweven. De Rhône-wijnstreek heeft de laatste 
jaren enorm aan populariteit gewonnen. Daar waar een 
aantal jaren geleden alleen de bekendste appellaties zoals 
'Châteauneuf-Du-Pape' en 'Hermitage' op belangstelling 
mochten rekenen, is het nu praktisch heel de streek die 
gegeerd is door de wijnliefhebber. Niet 
verbazingwekkend trouwens als men ziet welk een 
knappe wijnen hier gemaakt worden. Ook bij deze 
'Patience et longueur de temps' zegt de naam al iets over 
de wijn, je mag deze Côtes Du Rhône iets langer 
bewaren, al is hij ook jong al best aangenaam! Op zijn 
best tussen zijn derde en zesde of zevende jaar bij alle 
soorten wild, gebraden tam gevogelte en allerlei 
gebakken en gebraden mals rood vlees. Een wijn met 
zoet rood fruit, iets mineraligs en een mooie portie 
kruiden. Door zijn 12 maanden vatrijping heeft deze wijn 
wat meer power en structuur, maar toch blijft het geheel 
mooi afgerond en zacht. Schenk deze Syrah/Grenache op 
ongeveer 17 graden, mooi!

Alexandre Roux est déjà la quatrième génération d'une 
famille vigneronne à Entrechaux, un petit village du Haut-
Vaucluse dans le Midi de la France, situé à une dizaine 
de kilomètres de Vaison-La-Romaine. Associé à son 
père, il travaille depuis 2003 sur l'exploitation viticole 
familiale. Ses prédécesseurs avaient apporté des 
générations durant leurs raisins à la coopérative locale, 
mais en 2007, Alexandre décide de franchir le Rubicon et 
de se lancer dans la production de son propre vin à la 
conquête du marché. Un choix difficile certes, mais pour 
Alexandre le seul choix possible et un choix bien plus 
motivant pour élaborer le meilleur produit possible. En 
hommage à son arrièregrand-père, l'oncle Ernest, qui 
avait fondé le domaine, il décide de baptiser son domaine 
« Mas Oncle Ernest ». Cet oncle Ernest a dû être un 
homme spécial, parfois autoritaire, qui consacra toute son 
énergie au domaine. Le travail ne tue pas, dit-on, et c'est 
peut-être vrai car l'oncle Ernest n'a rendu l'âme qu'à l'âge 
de 95 ans ! Ou estce que cet âge respectable serait lié au 
fait qu'il est resté célibataire endurci toute sa vie ? Qui le 
dira ? Les vignobles sont éparpillés sur les appellations 
Côtes Du Rhône et Ventoux. Chaque parcelle est vinifiée 
séparément pour assembler ensuite les vins les mieux 
réussis. L'objectif est de produire des vins fins qui 
expriment la typicité du terroir. Travailler des raisins très 
sains et parfaitement mûrs permet d'obtenir des vins très 
fruités aux tanins fondus. Ces dernières années, la région 
du Rhône a gagné énormément en popularité. Alors qu'il 
y a quelques années seulement, les amateurs de vin ne 
s'intéressaient qu'aux appellations les plus connues, 
comme Châteauneuf- du- Pape ou Hermitage, 
aujourd'hui, toute la région peut compter sur un intérêt 
croissant. Ce qui n'a rien d'étonnant quand on voit la 
qualité des vins qui y sont produits. Le nom de cette 
cuvée 'Patience et longueur de temps' nous éclaire déjà 
sur ses qualités : ce côtes-du-rhône peut s'oublier 
quelques années dans une bonne cave, même s'il est déjà 
très agréable dans sa jeunesse. Il sera au mieux de sa 
forme entre sa troisième et sa sixième ou sa septième 
année pour accompagner les gibiers, les volailles rôties et 
les viandes grillées. Voici un vin aux impressions de 
petits fruits rouges, de poivre et de réglisse, avec une 
touche minérale. Grâce à son élevage de 12 mois sous 
bois, le vin est un peu plus puissant et plus corsé, mais 
plein d'harmonie et d'équilibre. Servez cet assemblage de 
syrah et de grenache à environ 17 degrés. Un beau vin !
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