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Na jarenlang in de Champagne werkzaam te zijn 
geweest, richt Luc Pirlet in 1995 zijn eigen wijndomein 
op in de Languedoc omdat hij enorm in die streek en haar 
potentieel gelooft! Er wordt wijn gemaakt met druiven 
van eigen wijngaarden maar men heeft verder ook 
langlopende contracten met wijnboeren uit de regio 
tussen Narbonne en Limoux. Zodoende controleer je de 
hele cyclus, van druiven in de wijngaard tot de 
uiteindelijke wijn, en kan er altijd bijgestuurd worden 
waar nodig. De wijngaarden zijnals het ware een lappen 
deken met heel veel verscheidenheid in liggingen (soms 
hoger gelegen tegen de uitlopers van de Pyreneeën) en 
bodemsamenstellingen. Zodoende verkrijgt men een ruim 
palet, met soms éénzelfde druivensoort afkomstig van 5 
of 6 totaal verschillende wijngaarden, en kan je daar mee 
aan de slag. Een droom voor elke gepassioneerde 
wijnmaker! Verder beschikt men hier over moderne 
vinificatie installaties en wordt beroep gedaan op 
vakkundige oenologen en toegewijde keldermeesters. Het 
resultaat liegt er niet om, het zijn heel zuivere en pure 
wijnen, lekker vol maar nooit zwaar en altijd fris en fijn, 
prachtige kwaliteit! Cabernet Franc wordt veel gebruikt 
in de Bordeaux streek. De druivensamenstelling van 
'château Cheval Blanc', Saint-Emilion 1e Grand Cru 
Classé bijvoorbeeld, bestaat voor 49% uit Cabernet 
Franc. In zijn pure versie komt hij het meeste voor in de 
Loire vallei in wijnen zoals een Saumur of een Chinon. 
De Cabernet Franc die Luc Pirlet gebruikt in deze 
speciale cuvée 'Terroirs', is afkomstig van hoger gelegen 
wijngaarden in de streek van Limoux. Het is een uiterst 
verfijnde en gestructureerde rode wijn met prachtig rood 
en zwart fruit en een loepzuivere, intense smaak! Heel 
mooi te combineren met gevogelte als kip, fazant of 
patrijs. Maar ook bij wat stevigere vleesgerechten zoals 
rundsvlees, op alle mogelijke manieren bereid, zowel 
geroosterd als gestoofd. Schenk deze knappe Cabernet 
Franc tussen zijn eerste en vierde jaar en iets frisser, op 
zo'n 16 à 17 graden. Prachtwijn!

Après avoir travaillé pendant de nombreuses années en 
Champagne, Luc Pirlet crée en 1995 son propre domaine 
dans le Languedoc, convaincu du potentiel de cette 
région. Il fait du vin avec les raisins de ses propres vignes 
mais conclut également des contrats de longue durée avec 
des vignerons de la région située entre Narbonne et 
Limoux. Cette politique lui permet de garder le contrôle 
de la totalité du cycle, allant des raisins dans le vignoble 
à l'élaboration du vin, et d'intervenir là où nécessaire. Luc 
est un homme passionné, soucieux du moindre détail, 
avide de produire la meilleure qualité. Ses vignobles à lui 
et ceux de ses vignerons ont fait l'objet d'une sélection 
rigoureuse. Il gère une mosaïque de parcelles (certaines 
situées sur les contreforts des Pyrénées), de microclimats, 
de sols et de terroirs. Il obtient ainsi une riche palette de 
nuances dans ses vins pourtant issus d'un même cépage, 
mais provenant de cinq ou six vignobles différents. Un 
rêve pour tout vigneron passionné ! Luc dispose bien 
entendu d'installations de vinification modernes et se fait 
assister par des oenologues qualifiés et des maîtres de 
chai dévoués. Le résultat est indéniable: ses vins sont 
d'une pureté surprenante, pleins et délicieux, sans la 
moindre lourdeur, frais et délicieux. Bref, de la qualité ! 
Le cabernet franc est un cépage que l'on rencontre 
souvent dans les assemblages dans le Bordelais. Ainsi, 
l'assemblage du Château Cheval Blanc, Saint-Emilion 1er 
Grand Cru Classé, comprend 49% de ce cépage. Dans sa 
version pure, le cabernet franc est le cépage roi dans la 
vallée de la Loire où on le retrouve notamment dans les 
vins de Saumur-Champigny ou de Chinon. Le cabernet 
franc utilisé dans cette cuvée spéciale 'Terroirs' provient 
de vignobles situés plus en altitude dans la région de 
Limoux. Voici un rouge fin et structuré aux impressions 
de délicieux petits fruits rouges et noirs, à la saveur racée 
et intense ! Il se mariera parfaitement avec les volailles 
(poulet, faisan ou perdreau), mais aussi avec de 
nombreuses préparations de veau, grillades, rôtis, etc. 
Servez ce magnifique cabernet franc entre sa première et 
sa quatrième année, légèrement rafraîchi à 16-17 degrés. 
Un vin à découvrir absolument !
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